
Voorgerechten
-  DINER -

Vegetarisch
 

 

BURRATA      15.95
Burrata – spinazie – abrikoos – amandel – 
balsamico – truffel – zuurdesemcroutons

POKE BOWL    15.95
Sushi rijst – edamame boontjes – gember – 
wakame – schuim van zeewier – 
veganistische tonijn

Veganistisch

Vlees Soep
 

 

 

Vis

 

 

 

 
 

 

STRANDKRABBENSOEP    9.75
Saffraan rouille – zeevruchten – canapé – 
bieslookroom

TOM KHA KAI     8.50
Kippenborst – rode peper – taugé – bosui – 
kokos

TOMATENSOEP    8.50
Bosui – courgette

V

TONIJN     17.50
Tonijn tataki – krokant van gamba – structuren 
van komkommer – limoen – zwarte rijst – 
gemarineerde trostomaat

ZALM      17.50
Huisgerookte zalm – structuren van avocado – 
kruidensla – zilte groenten – radijs

AJO BLANCO     17.50
Blanke gazpacho – coquille – krokant van 
gamba – meloen – druif

RIBEYE     17.00
Gerookte ribeye – crème van Tomasu sojasaus – 
edamame boontjes – mizuna sla

IBERICO HAM    17.00
Iberico ham – tomaat – burrata – kruim van olijf – 
krokant van brickdeeg

EEND     17.00
Rilette van eend – pistache – abrikoos – 
crème van ras el hanout – eendenlever

CARPACCIO    16.50
Black Angus rund – rucola – basilicumcrème – 
Parmezaanse kaas – radijs



Hoofdgerechten
Vlees

   

   

    

   

Chefs special
Wekelĳks wisselend gerecht

van de chef!
Wij vertellen u graag wat er vandaag op het

menu staat!

Dagprĳs

CHATEAUBRIAND   71.50
Black Angus steak van de plancha – saus van 
groene pepers en rode wijn truffelsaus – 500 gram
Per twee personen te bestellen

PEPERSTEAK      29.50    
Op de plancha gebakken steak – saus van 
groene pepers

MEXICAN CHICKEN   26.00
Kippendijen gemarineerd op Mexicaanse wijze – 
groenten – bonen – kruidige wilde rijst

MC CHEF    25.50
Clare Valley burger – brioche – spek – 
uienchutney – cheddarkaas – tomaat

MC HARRY    25.50
Clare Valley burger – groenten – spek – 
uienchutney – cheddarkaas – tomaat

SCHNITZEL         23.95 
Gepaneerde varkens�let – citroen –
remouladesaus

 

NAJAARSSALADE   22.95
Mesclun sla – kippendijen – gegrilde groenten – 
bundelzwammen – hummus

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met frites. 
Salade kan altĳd bĳbesteld worden.

Pinot Grigio, Sicilië, Italië               6.80

Tempranillo, Ribera del Duero, Spanje              65.00

Malbec, Mendoza, Argentinië               6.80

Merlot, Pays d'Oc, Frankrijk                6.10

Garnacha, Catalayud, Spanje                6.80

ARRANGEMENT

 €3,-  MEERPRIJS  €8,-  MEERPRIJS = NIET TE BESTELLEN 
IN ARRANGEMENT

Garnacha, Catalayud, Spanje                6.80

Garnacha, Catalayud, Spanje                6.80

Voor de kleine eter

    

Vlees    
PEPERSTEAK      19.95
Op de plancha gebakken steak – ± 100 gram – 
saus van groene pepers

SCHNITZEL      19.95
Gepaneerde varkens�let – ± 100 gram – 
gebrande citroen – remouladesaus

Malbec, Mendoza, Argentinië               6.80

Garnacha, Catalayud, Spanje                6.80



ARRANGEMENT

 €3,-  MEERPRIJS  €8,-  MEERPRIJS

Hoofdgerechten
Chefs special

Wekelĳks wisselend gerecht
van de chef!

Wij vertellen u graag wat er vandaag op het
menu staat!

Dagprĳs

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met frites. 
Salade kan altĳd bĳbesteld worden.

Vis
KABELJAUW    29.50
Op de huid gebakken �let – krokant van risotto – 
saus van schaal- en schelpdieren

SCHOTSE ZALM    29.50
Op de huid geroosterde �let – krokant van 
risotto – kruidenolie – saus hollandaise

PASTA ZEEVRUCHTEN   27.50
Pappardelle – zeevruchten – trostomaat – 
saus van schaal- en schelpdieren

NAJAARSSALADE    23.95
Mesclun sla – scampi's – gegrilde groenten – 
bundelzwammen – hummus

Semillon/Chardonnay, Big Rivers, Australië 5.25

Semillon/Chardonnay, Big Rivers, Australië 5.25

Chardonnay, Murray Darling, Australië 5.25

Semillon/Chardonnay, Big Rivers, Australië 5.25

BONEN EN PEULVRUCHTEN  22.95
Orzo – tomaten – veganistisch gehakt – bonen – 
peulvruchten – groenten – naanbrood

RED CURRY    22.95
Wilde rijst – red curry – pulled �let – 
gepofte tomaat – groenten – naanbrood

Pinot Grigio, Sicilië, Italië 6.10

Veganistisch

Semillon/Chardonnay, Big Rivers, Australië 5.25

NAJAARSSALADE                        19.95
Mesclun sla – gegrilde groenten – 
bundelzwammen – hummus

Vegetarisch

 Pinot Grigio, Sicilië, Italië 5.25

Voor de kleine eter
Vis

SCHOTSE ZALM 21.95
Op de huid geroosterde �let – ± 100 gram – 
krokant van risotto – kruidenolie – 
saus hollandaise

Chardonnay, Murray Darling, Australië 5.25



Desserts
Nagerechten Alcoholvrije

Special Coffees
CINNAMON CAPPUCCINO  5.00
Cappuccino – kaneelsiroop – slagroom – 
kaneelpoeder

LATTE VERWENNEN
   

5.00
Karamelsiroop – slagroom

KLETSKOFFIE
    

5.00
Kof�e – karamelsiroop – slagroom – kletskoppen

CHOCOLATE CAPPUCCINO
  

5.00
Cappuccino – chocoladesiroop – cacaopoeder

VERWENKOFFIE
    

4.50
Kof�e – kaneelsiroop – slagroom – 
kaneelpoeder

Special Coffees

    IRISH COFFEE 7.25
Met William Lawson's Whiskey

   FRENCH COFFEE 7.25
Met Grand Marnier

    43 COFFEE 7.25
Met Licor 43

SPANISH COFFEE 7.25
Met Tia Maria

   ITALIAN COFFEE 7.25
Met Amaretto

   

KOFFIE COMPLEET 8.95
Geserveerd met bonbons

8.75
42 Below vodka – espresso
Heerlijk bij uw nagerecht!

ESPRESSO MARTINI

PROEVERIJ VOOR TWEE  20.50
Diverse lekkernijen uit onze eigen 
patisserie

KAAS      15.50
Een selectie van vijf kazen van 
'Puur Kaas & Delicatessen' – 
honingraat – noten-rozijnenbrood

GERRITS SORBET    10.95
Vers fruit – sprite – vanille-ijs – 
aardbeienijs – schuim van framboos

PASSIEVRUCHT    10.95
Tartelette – cremeux van passievrucht – 
dragon – mangosorbet – verse passievrucht

ETON MESS     10.95
Meringue – hangop – tropisch fruit – 
amandel – sorbet van duindoornbes

RED TEMPTATION    10.95
Macaron gevuld met ijs – dragon fruit – 
structuren van rood fruit – cheesecake

DAME BLANCHE    10.95
Vanille-ijs – slagroom – chocolade
parels – warme chocoladesaus

Fris & Fruitig
SGROPPINO    7.25
Citroensorbet – vodka – cava

IJSKOFFIE     6.50
Met slagroom      +0.50
Met karamel- of chocoladesiroop   +0.50

Porto Tawny, Duoro, Portugal 5.25

ARRANGEMENTARRANGEMENT

 €3,-  MEERPRIJS


